
 
Menü zu Ostern 

  

Bärlauchsüppchen 

mit Räucherlachsstreifen1) 

 
oder 

 

Frühlingsalat mit 

Preiselbeerdressing 

 

*** 

Kalbsfilet im Kräutermantel, 

auf gebratenem grünen 

Spargel mit Kartoffelgratin 

und Morchelrahmsoße 

 
oder 

 

Gebratenes Doradenfilet 

auf tomatisierten 

Paprikagemüse und 

Bärlauchgnocchi 

 

*** 

Rhabarbertiramisu 

 

*** 

32,00 EUR p. P. 

 

 

Liefer- und Abholservice 
Unsere Frühlings – Speisekarte – 

 gültig bis der Spargel wächst!  

 

Vorspeisen  

und kleine Gerichte für 

Zwischendurch 
  

Bärlauchsüppchen  
mit Räucherlachsstreifen  

und hausgebackenem Brot 
                                       5,90 EUR  

 

Bärlauch Quiche  
an kleinem Salat  

mit Kräuterquark             7,50 EUR 

 

Frühlingsalat Bowl  
mit Blattspinat, 

Radieschen, Champignons, Ei, 

Croutons 

und Preiselbeerdressing4)    7,50 EUR  

 

Caesars salad 
Knackiger Römersalat mit 

Knoblauchdressing, Anchovis  

Parmesan und Croutons     6,90 EUR  

 

Aperitifs 
„Palio Fliederblütensecco“ 10, 12) 

feiner Perlwein, aromatisiert mit 

Fliederblütenessenz 

0,1 l  3,50 EUR 
 

*** 

Rosé Rye Whiskey- Long Drink 
Badischer Spätburgunder rosé trifft auf 

Brandenburger Roggen Whiskey, 

aufgegossen mit erfrischendem  

Tonic Water 

0,2l inkl. 6 cl Rosé-Rye der Spreewald 

Destillerie 

5,50 EUR 
 

*** 

„Hugo to drive“ 
Holunderblütensirup, 6) 

aufgegossen mit Ginger Ale, 6) 

verfeinert mit Minze und Limette 

 

0,2 l 5,50 EUR 

 

*** 
 

 

Aus Topf & Pfanne 
 

 

„Himmel & Erde“                     14,90 EUR 

Trebbiner Blutwurst auf Kartoffelpüree  

und Apfelkompott 

 

Gebratene Forellenfilets „Müllerin Art“                16,90 EUR 

mit Gurkensalat 3), Mandelbutter 

Meerrettich 1)und Kartoffeln  

 

Gebratene Perlhuhnbrust  16,90 EUR  

im Schinkenmantel,1)  

mit tomatisierten Paprikagemüse                                   

und hausgemachten Bärlauchgnocchis   

 

Tafelspitz vom Kalb          17,50 EUR 

mit Wurzelgemüse,  

Kartoffeln und Meerrettichsoße1) 

 

Beelitzer Kaninchenragout mit Waldpilzen,        17,90 EUR 

Dijon-Senf Soße und Tagliatelle (1,3) 

 

 

Gefüllte Süßkartoffel mit Quinoa,  12,50 EUR 

Avocado und Korianderdip  

 

Fettuccini mit Bärlauchpesto3)   11,50 EUR 

Cherrytomaten und Parmesan 

  
 

Unsere Öffnungszeiten: Freitag bis Sonntag und Ostermontag, 12 Uhr bis 17 Uhr, Wir freuen uns über Ihre Bestellung möglichst bis 1 h vor Abholung,  

Tel. 033204 62900, www.fliederhof-syring.de,  Stückener Dorfstraße 21, 14552 Michendorf/ Stücken  

Bitte beachten Sie auch die Aktualisierungen auf unsere Homepage! Gerne halten wir eine Allergenkarte zur Einsicht bereit. 
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoff, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Säurungsmittel, 5) mit Phosphat, 6) Süßungsmittel 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 

 
Für unsere Fliederkinder 
 
Nudeln und Tomatensoße4)  

mit Parmesan                      4,90 EUR 

 

Milchreis mit Apfelmus 

und Zimt und Zucker           3,90 EUR 

 

Desserts 
 
Rhabarber Tiramisu             3,50 EUR 

 

Hausgebackene Waffeln  

mit heißen Kirschen             4,50 EUR 

1 Kugel Eis nach Auswahl   1,50 EUR 

*** 

…. und jede Woche  

frisch gebackener Kuchen! 

Ententaxi 

Wir bereiten Ihnen Ihren Entenbraten für zuhause zu. 

Eine ganze Ente mit Apfelrotkohl und Klößen 

für 2 Personen / 25,00 EUR p. P. 

http://www.fliederhof-syring.de/

