
HERZLICH WILLKOMMEN

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM FLIEDERHOF

 

 

 

Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 

Suppen - heiß & kalt -  
 

 

 

 

Tomatencrémesuppe 6,50 Euro 

Sahnehäubchen Basilikumpesto 
 

 

 

Melonen Gazpacho 6,90 Euro 

Kalte Melonen - Tomatensuppe 
Wassermelone Tomaten Basilikum  

Croûtons Mozzarella 

 

 

 

Gemüseeintopf Suppentasse:  7,50 Euro 

allerlei Gemüse Kartoffeln Hähnchen  
Frischgehacktes aus dem Kräuterbeet  
 
 
 große Schüssel: 12,50 Euro 

 

 

 
 

 

  Wein – Tipp! 
Torres Sangre de Toro, 

 

halbtrocken und alkoholfrei 0% 

Weingut Miguel Torres 

Moscatel, Spanien 

Strohfarbend und sonnenklar, 

weiche Frucht und langer Nachklang 

 

Glas0,1l 3,50 EUR, Glas  0,2l 6,50 EUR, Flasche 0,75 l 24,30 EUR 
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Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 
Klein & Herzhaft 

 

  

 

 

Bruschetta nach italienischer Art  7,50 Euro 

Baguette І Tomaten Paprika  
Kräuterpesto І gratnierter Ziegenkäse 

 

 

 

Bunte Sommersalat Bowl kleine Schüssel: 7,90 Euro 

Blattsalate  Tomaten Gurken  
Paprika Quinoa І Falafel  
Preiselbeerdressing  
  große Schüssel   13,90 EUR 

 

 

 

Quiche Lorraine  10,20 Euro 

Lauch Speck Zwiebeln  
Salatbouquet Kräuterquark 

 

 
Wein – Tipp! 

 

Duttweiler Pfaffengrund 

Rosé feinherb 

 

Weingut Syring – Lingenfelder, Pfalz 

fruchtig, frisch, lebendig, 

Aromen von Erdbeeren und exotischen Früchten. 

 

Glas 0,1 3,90 Euro, Glas  0,2l 7,60 Euro, Flasche 1,0l  24,90 Euro 
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Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 
Aus Topf & Pfanne 
 

 

 

Rindertafelspitz 21,50 Euro 

Gekochtes Rindfleisch І 

Bouilliongemüse mit Kartoffeln І 
Karotten Lauch  Meerrettichsoße 

 
 

 

 

Pilzrisotto  

Pfifferlinge  Champignons Shitake 

Cherrytomate Parmesanspäne 

 

18,00 EUR 
 

Hierzu empfehlen wir 

ein Glas Riesling aus der Pfalz! 

 

 

 

 

Geschmorter Braten aus der Lammkeule      23,00 Euro 

grüne Bohnen Pfifferlinge Kartoffelgratin 

 

 

Gebratene Forelle nach „Müllerin Art“      24,90 Euro 

Gurkensalat І Kartoffeln Meerrettich І Zitrone 

 

 

Wein – Tipp! 
Weingut Pfaffmann 

Weißburgunder 

Pfalz, trocken 

 

Die Renaissance von traditionellen Weingenuss- fruchtbetont und süffig,  

mit den opulenten Aromen tropischer  Früchte. 

Leichte Würze am Gaumen. 

Glas 0,1 l 5,00 Euro Glas 0,2 l 8,90 Euro Flasche 0,75 l 29,10 Euro 
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Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 

Desserts 
 

 

 

Créme brûlée        6,50 Euro 

gebrannte Vanillecéme  
Rohrzucker Obstdekoration 

 

 

Tiramisu         7,90 Euro 

mit Erdbeer Minzsalat 

 

 

Kaffee & Kuchen 
 

Wählen Sie aus unserem immer frisch gebackenen Kuchensortiment  

in unserer Kuchenvitrine aus: 

 

 

Stück Blechkuchen nach Saison:     3,50 EUR 

Stück Käsekuchen ( glutenfrei )      3,80 EUR 

 

Stück Obstboden        3,50 EUR  

 

Portion Schlagsahne       1,50 EUR 

 

 

 

-Fliederhof – Kaffeekränzchen-  
 

Eine kleine Kuchenauswahl  

mit drei Probierstückchen  

vom Blech,  

zusammen mit einem Kännchen  

frisch gebrühten Filterkaffee  

Preis pro Person: 

9,60 EUR 

 



HERZLICH WILLKOMMEN

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM FLIEDERHOF

 

 

 

Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 

Eis vom Eiscafé Mischka aus Jüterbog 
 

 

 

Unsere Eissorten im Überblick 1,50 Euro pro Kugel 

 

Vanille Cookie  Erdbeere   

Mango Kirsche І Waldfrucht І 

Stracciatella Nuss Salzkaramell  

 

 

 

 

Kürbiskernöleisbecher   5,50 Euro 

Vanilleeis „Beelitzer Kürbiskernöl“   

naturbelassene Knabberkerne 

 

 

  Schichtjoghurt im Glas        7,50 Euro 

Beerengrütze Naturjoghurt,  

Waldfruchteis  geröstete Haferflocken 
 

 

Fliederhof Eisbecher   8,50 Euro 

Vanille- Schokolade- Stracciatellaeis 

Nüsse, Baileys, Schlagsahne 

 

 

Kindereisbecher   4,90 Euro 

zwei Kugeln Eis nach Wahl, 

Schlagsahne und bunte Streusel  
 

Eiskaffee oder Eisschokolade   6,50 Euro 

Vanilleeis  Schlagsahne 
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Eine Allergenkarte stellen wir Ihnen auf Nachfrage gerne zu Verfügung. 

1)Konservierungsstoffe, 2) mit Farbstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Süßungsmittel, 5) mit Phosphat, 9) geschwefelt, 10) chininhaltig, 

11) koffeinhaltig, 12) mit Geschmacksverstärker, 13) geschwärzt, 14) gewachst 15) Aromen 

dieses Gericht können wir als kleine Portion zum 2/3 Preis anbieten 

 

Sommermenü - Empfehlung 
 

 

 

Melonen Gazspacho 

mit Mozzarella 

 

*** 

Lammbraten, 

grüne Bohnen, 

Kartoffelgratin 

 

*** 

Créme brûlée 

 

 

30,00 Euro p. P. 

 

 

 

 
Dazu empfehlen wir Ihnen: 

 

Blauer Zweigelt 
trocken 

Niederöstereich 

samtig und vollmundig 

mit den Noten von Kirschen und Cassis 

im kräftigen Genuss. 

 

Glas 0,1l     3,90 Euro Glas 0,2 l     7,20 Euro Flasche 0,75 l   25,20 Euro 


